Részeges alma torta
(Gasztro Angyal alapjan)

Hozzavaldk a tésztahoz:

e 150g Mester siiteményliszt
100g margarin

50g cukor

1 tojas sarga

csipet sO

Toltelék:

1kg reszelt alma

200 ml fehérbor

200ml alma 1é

40g Mester vanilia puding
1 teas kanal vanilias cukor

Tetejére:

e 200 ml tejszin
e fah¢jas porcukor

Elkészitése:

A tészta hozzavaloibol elkészitjiik a linzer tésztat, elosztjuk 1/3 -2/3 aranyban, kerek csatos
torta format béleliink ki a tésztdval az aljat és az oldalat is. A reszelt almat az alma 1ével és a
bor felével felf6zziik, majd a100 ml borban elkeverjiik a Mester vanilia pudingot €s a vanilias
cukrot, kihiitjiik és a formaba simitjuk 180C-ra elémelegitett siitdben kb. 40 perc alatt készre
sutjiik, kihtitjiik, a tejszint felverjiik és a kihtilt alméra simitjuk, majd sok fahé;j kevés cukor
aranyban a tetejét megszorjuk.

Talalasig hiitében taroljuk.



